ENTREES

Velouté d’asperges servi froid

Créme de chévre, pointes d’'asperges et
assortiment de graines

Paté croate du moment

Salade croquante et pickels

Ceviche de dorade

Agrumes et radis

PLATS

Cabillaud, beurre blanc au citron vert

Accompagnement du moment

Piéce du boucher

Pommes mitrailles et salade croquante
Sauce Saint-Marcellin ou poivre vert
Sauce morilles ou Rossini (Supp 5€)
Andouillette Lyonnaise 5A

Sauce moutarde, pommes mitrailles et
salade croquante

Gratin de ravioles aux morilles

Ravioles du Dauphing, créeme aux
morilles et salade croquante

Demi carré d’agneau

Jus corse, accompagnement du
moment

Salade des Accords

Jambon truffé, ravioles poélées,
burrata et salade croquante

Grenouilles fraiches (2509g)

Comme en Dombes, accompagnement
du moment (selon disponibilité)

DESSERTS

Fromage blanc 5,50€
créeme ou miel

Demi Saint-Marcellin 6,50€
Dessert & I'ardoise 7,560€
Café ou Thé gourmand 9€

Glaces (ou) sorbets artisanales
1 boule 3,50€, 2 boules b€,
3 boules 6,50€

13€

14€

14€

25€

24€

24€

24€

25€

18€

38€

PIZZAS

4 fromages 13,50€
Tomate, mozza Fior di Latte, chevre, gorgonzola et

parmesan

Reine
Tomate, mozza Fior di Latte, jambon bLQﬂC,]3'50€

champignons, olives

Margherita 13,50€
Tomate, mozza Fior di Latte, basilic, burrata
Raviole 15,50€

Creme, mozza Fior di Latte, ravioles du Dauphinég,
reblochon

Truffe
Créme a la truffe, jambon truffe, burrata  16,50€
Ingrédient supplémentaire 2€
Supplément Burrata et jambon
truffé 5€
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Menu des Accorcs/C
39,50€

Velouté d'asperges
ou

Ceviche de dorade

Cabillaud, beurre blanc au citron
vert
ou
Demi carré d'agneau, jus corsé
ou

Gratin de ravioles aux morilles

Dessert
(café ou thé gourmand +1,50€)
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Menu Grenouilles
49,50€

Paté croGte du moment

Grenouilles comme en Dombes (250g)

Dessert et Eau de grenouille
(café ou thé gourmand +1,50€)
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Pour les plus jeunes

Boisson au choix
Pizza jambon ou steak haché
Boule de glace ou cookie
12,50€

Prix TTC, service inclus



